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LA FILIERE 100% SUD

PROVENCE - ALPES -COTE DXAZUR

Blé 100% Sud !

Dés blés cultivés selon un cahier des charges précis dans notre
région, transformés en farine par les derniers meuniers de
naotre région pour une tragabilite et transparence exemplaires.
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Preparation a base de levains, ideale
pour tous les usages [pains, gateaux, pates..)
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Farine 100 %: blés region Provence-Alpes-Cote-dAzur,
type 65, idéale pour tous les usages (pains, gateaux, pates..).
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Farine de blés de force type 55, idéale
pour la préparation de brioches, pate levée-feuilletés...

Préparation incontournable pour pain
aux graines a mie créme.
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Inspirée des pains d'Europe du Nord, o :
elle est |a plus sombre de nos préparations 3 :
pour paing aux graines, "
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Notre farine de blé la plus riche en fibre.
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Céréale emblématique des montagnes, cette farine
type 130, riche en fibres, est & découvrir pour vos pains,
galettes, biscuits..
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e it dithéhivie rapidement une pate légére, croustillante
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Calas & Frejus [Uniquement sur RDY, le matin du lundi au vendredi]
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